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ESCOLA DE GASTRONOMIA DO PARIPE

INSERÇÃO URBANA

LOCALIZAÇÃO E CONTEXTO

Localizado na Praia de Tubarão no Paripe, em Salvador, o projeto se insere em um bairro de relevância histórica, com
influências culturais indígenas e africanas, e o patrimônio cultural da Bahia. O projeto une tradição e
contemporaneidade, aproveitando a proximidade com o mar e a cultura costeira do subúrbio ferroviário.

C0NCEIT0 E ARQUITETURA

O conceito central do projeto é a valorização da cultura local e dos elementos naturais, representando o dinamismo
da culinária baiana e brasileira. A arquitetura utiliza madeira, cobogós e treliças, com tons naturais que remetem à
tradição brasileira e ao clima tropical, proporcionando conforto e sustentabilidade. Espelhos d'água reforçam a
conexão com o mar, trazendo frescor e continuidade visual com a orla.

A escola possui dois pavimentos organizados para otimizar fluxos: no térreo, as áreas práticas; no superior, as salas
teóricas e administrativas. O restaurante-escola integrado oferece um espaço onde alunos e visitantes vivenciam
uma culinária criativa, que reinterpreta sabores baianos.

INTEGRAÇÃ0 CULTURAL E IMPACT0

O projeto valoriza as raízes culturais de Paripe, profissionalizando e incentivando o turismo cultural, promovendo
encontros entre moradores e visitantes e estimulando a economia local, reforçando a identidade baiana e
soteropolitana em um espaço de inovação e experiência.
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